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Negocios

Recuperando la credibilidad
de la esmeralda colombiana

La compaiiia Emerald Nation nacié especializada en comercio ético de las piedras

Ankara
busca

gas en
Chipre

| EFE

verdes y se fundamenta en la certificacion de sus joyas, afirma su gerente y fundador.

CON EL OBJETIVO de ven-
der esmeraldas colombia-
nas a los extranjeros que
vienen el paisy aprovechan-
do que cada vez son mas,
Gustavo Rodriguez decidio
crear Emerald Nation, una
comercializadora especiali-
zada en garantizar la cali-
dad de sus piedras y deslum-
brar con labelleza de sus jo-

“El proyecto nace por-
que el mercado lo estaba pi-
diendo; la gente nos visitay
quiere algo bello, tnico,
fino y que le garanticen la
autenticidad de las joyas”,
afirma Rodriguez, funda-
dor de la compaiiia.

Y aunque uno podria .

pensar que se necesitan mu-
chos afios para conocer el
mercado de estas piedras,
este joven de apenas 23
afos lleva toda suvidaen el
mercado y tuvo el apoyo de
personas importantes del
negocio que le ensefiaron
lo que sabe.

El directivo afirma que:
“Hoy necesitamos en el
mundo de los negocios y en
general en la vida misma,
honestidad, ética, sostenibi-
lidad. Y en el caso de la co-
mercializacién de esmeral-
das requerimos de un cam-

Gustavo Rodriguez, fundador de Emerald Nation. Foto: Cortesia

bio de cultura, pues esta-
mos vendiendo las piedras
como un commoditie mas,
sin ningtin valor agregado”.
En ese escenario crearon
una compaiiia capaz de so-
portar procesos para aten-
der turistas y, sobre todo,
certificar sus productos.

“Asi que nuestro negocio
funciona en una estrategia
de alianza con hoteles, que
ya, de entrada, le dan una
garantia al huésped y es en
ellos que nosotros realiza-
mos las operaciones”, co-
mentd. Y anoto que “la co-
mercializacion se hace bajo

nuestros principios corpo-
rativos: piedras 100 por
ciento colombianas, altos
estandares de responsabili-
dad social y una estricta po-
litica de ética en la comercia-
lizacién”.

Emerald Nation no ex-
portade forma directa, sino

5%

Creamos una
compania capaz
de soportar
procesos para
atender turistas
y certificar nues-
tros productos”.

que lo hace a través de sus
clientes institucionales que
visitan el pais y adquieren
sus productos.

La compania cuenta con
unjoyero certificado en Sui-
za por el Bureau Central de
Metales Preciosos, por lo
cual todas sus obras pue-
den ser valoradas en cual-
quier mercado y susrealiza-
ciones se hacen solo por de-
manda.

Este joven empresario
considera que en Colombia
el reto mas grande del cam-
bio generacional no es tec-
nologico, sino que debe ser
cultural; construir una Co-
lombia ética sin atajos, un
saber decir adi6s a la ‘mali-
ciaindigena’. ®

EL GOBIERNO turco
| anunci6 que nosolo con-
tinuara con las explora-
ciones para extraer gas
en las aguas cercanasala
isla de Chipre, sino que
mandara “lo antes posi-
ble” otro barco para unir-
se a los tres que ya ope-
ran en la zona, ignoran-
| do asi las sanciones im-
| puestas ayer por la
Union Europea.

“Incrementaremos a
corto plazo nuestras acti-
vidades (en aguas de Chi-
pre) si toman decisiones
contra Turquia. Tene-
mos tres barcos alli y
mandaremos un cuarto
al este del Mediterraneo
lo antes posible”, decla-
ro el ministro de Exterio-
res turco, Mevliit Cavuso-
[ gl

La UE suspendio las
negociaciones con Tur-
quia sobre un acuerdo
de aviacion, cancel6 las
reuniones politicas de
alto nivel, redujo los fon-
dos destinados al pais y
restringio créditos del
Banco Europeo de Inver-
siones. “Con suformaab-
surda de entender lasoli-
daridad, tomaron deci-
siones bajo presion de
Grecia. Pero (la UE) sabe
que estas decisiones no
se pueden aplicar”, dijo.
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Eligen chef que representara
al pais en mundial de cocina

LA CHAINE des Rotisseurs,
es una organizacion inter-
nacional dedicada a la gas-
tronomia, la cual fue funda-
da en Francia en el siglo
XII, y actualmente cuenta
con alrededor de 25.000
miembros en 80 paises y re-
tine lo mejor de los artes cu-
linarios en el mundo y en
su membresia cuenta con
los chefs y restaurantes de
mayor reconocimiento en
cada pais.

En una competencia en-
tre 15 chefs de diferentes
ciudades de Colombia, el
ganador gue representara
al pais el proximo afio en el

BE

Nos representa-
ra el proximo
ano en
septiembre

en el mundial
de cocina”.

mes de septiembre en el
mundial de Gastronomia
en Paris es Luis Angel Fl6-
rez.

Elcheftiene 23 afios y de-
leité a los jurados de la
Chaine des Rotisseurs, con
tres platos: una entrada
(mollejas confitadas acom-
panada con una micro en-
salada de lechugas e hino-
jo), un plato fuerte (conejo
estofado con mantequilla
avellana y puré de papa
ristica) y el postre (volcan
de chocolate con bananos
caramelizados).

La sede del evento fue-
ron los laboratorios de coci-

-

El chef Luis Angel Firez repre-
sentara al pals. Archivo particutar

na de la Universidad ECCI
ubicadosenlaCalle170, en
Bogota, que se convirtid en
el escenario ideal para el
concurso, evento que in-
centiva el talento y la creati-
vidad de los jovenes chefs
en el mundo ‘Jeunes Chai-
ne des Rotisseurs’, organi-
zado por la prestigiosa aso-
ciacion internacional Chai-
ne des Rotisseurs.

De esta manera, la Uni-
versidad ECCl y el progra-
ma de Gastronomia a car-
go de su director Juan Car-
los Franco, se convierten
en aliados importantes de
esta version internacional
que se lleva a cabo cada
ano en un pais diferente
con concursantes de las di-
ferentes naciones.

El dia de la competen-
cia, los participantes debe-
ran elaborar un menua com-

puesto por entrada, plato
fuerte y postre, cuyos in-
gredientes serdn descu-
biertos en las instalaciones
de la Universidad ECCI en
la mafiana, donde perma-
neceran todo el dia coci-
nando.

Formar profesionalesin-
tegrales, capaces de crear,
concretar y dirigir propues-
tas gastronomicas y de ges-
tion productiva en rela-
cion con la alimentacién
humana es uno de los obje-
tivos del programa de Gas-
tronomia de la Universi-
dad ECCI, por loque ser los
anfitriones de este evento,
que reune a entusiastas
que comparten los mismos
valores en torno a la cali-
dad, la buena gastrono-
mia, el apoyo a las artes cu-
linarias y los placeres de la
buena mesa.



